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DINNERTRANSPORTABLE

Menu 1

Hvidlggsmarinerede kaeemperejer
Sma lune frikadeller

Hensesalat med bruchetta
Cocktailpglser i baconsveb
Ostebjazlker med druer.

Frisk frugt i mundrette stykker.
Hijemmebagt landbrad og smer.

Polse-ostebord

5 slags pelser med diverse garniture.

Lun leverpostej med bacon, champignon og
radbeder.

Sma lune frikadeller med surt.

2 slags danske oste med druer og kiks.
Hjemmebagt grovbrad, rugbrad, smar og fedt.

pr. pers. 110,-

pr. pers. 138.-

Menu 2 pr. pers. 85,
Helstegt Antoniusskinke med sprad svaer, gren

salat med dressing og hjemmelavet

kartoffelsalat.

Tapas pr. pers. 188.-
Marinerede keemperejer.

Pesto marinerede lakseskiver.

Sma lune spanske kedboller vendt i kraftig
tomatsauce.

Kartoffeltortillas.

Spansk kyllingesalat med knust bacon og
piement.

Dadler med bacon.

Lomao.

Chorizopglse.

Manchego.

Grillede artiskok.

Grillede peberfrugter.

Oliven.

Hjemmelavet pesto og aioli.

Hjemmebagt brad og smer.



